
Cardápios
eventos



Café da manhã - buffet

Café coado, chocolate quente, seleção de chás importados, leite integral,
leite desnatado, 02 tipos de sucos naturais, iogurte natural, iogurte de
fruta, seleção de pães, 01 opção de antepasto, 01 tipo de rosca, croissant,
biscoito de queijo, pão de queijo, broa de fubá de milho, ovos mexidos,
bacon, calabresa, quiche, 02 tipos de queijos, peito de peru, presunto,
salaminho, banana, abacaxi, melancia, mamão, manga, cream cheese,
geleia de frutas, mel, manteiga de leite, creme de avelã, pasta de
amendoim, granola, aveia em flocos, corn flakes.

R$ 102,00 por pessoa
Mínimo - 20 pessoas
Duração - 02h
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa



Mínimo - 10 pessoas
Duração - 20min com reposição
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Coffee break - Tradicionais

Opção I - R$ 31,00
Café coado, leite quente, chá gelado, 02 opções de suco de frutas, estação de quitandas de queijo
(pão de queijo e biscoito de queijo ferradura), bolo caseirinho, pipoca caramelizada e chips a granel.

Opção II - R$ 38,00
Café coado, capuccino, chá gelado, 02 opções de suco de frutas, estação de quitandas de queijo (pão
de queijo e biscoito de queijo ferradura), 01opção de mini sanduiche, bolo caseirinho com calda,
brigadeiro de colher, cubos de frutas com granola e mel e chips a granel.

Opção III - R$ 45,00
Café coado, capuccino, chá gelado, 03 opções de suco de frutas, estação de quitanda de queijo (peta
e biscoito de queijo ferradura), seleção de pães, 01 opção de antepasto, bolo rocambole, empadas
finas, cubos de frutas com granola e mel, grego com rapadura no pote, fruta assada e chips a granel.

Opção IV - R$ 49,00
Café coado, leite caramelado com canela, chá gelado, suco de caju, caldo de cana, pão de queijo
especial, pamonha assada, chica doida, bolo de milho, bolo de arroz, empadão goiano, doce de
goiaba, queijo fresco e doce de ambrosia.

Opção básica - R$ 21,00
Café coado, leite quente, chá gelado, suco de fruta, pão de queijo, bolo caseirinho com calda e chips
a granel.



Mínimo - 20 pessoas
Duração - 20min com reposição
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Coffee break - Especiais
Coffee break Fast Food - R$ 49,00
Café coado, refrigerante, 01 opção de suco de fruta, mini paulistano, tostado de frânces com queijo,
fritas, estação de mini pasteis de feira com 02 opções de recheios, duo brigadeiro de colher.

Coffee break Fit - R$ 51,00
Café coado, seleção de chás importados, chá mate gelado, 01 opção de suco de fruta, 01 suco detox, 01
opção de mini sanduiche integral, bolo zero glúten, iogurte com frutas, cubos de frutas com granola,
aveia e corn flakles, taça de castanhas.

Coffee break Royal - R$ 54,00
Café coado, leite quente, água com gás, suco de uva integral, seleção de pães, 03 opções de antepasto,
01 opção de queijo fino, 02 opções de charcutaria, azeite aromatizado.

Coffee break Artesano - R$ 56,00
Café coado, leite quente, capuccino, suco de laranja, suco de melancia com gengibre, quiche de alho
poró, terrine, creme de cogumelos com tostada de pão, foccacia com azeite aromatizado, cubo de
frutas com castanhas caramelizadas.



Mínimo - 20 pessoas
Duração - 20min com reposição
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Coffee break - Personalizado
Escolha entre as opções e crie o seu coffee break:
Opção I: 02 tipos à escolha - R$38,00 | Opção II: 04 tipos à escolha – R$ 45,00 |Opção III: 06 tipos à
escolha – R$ 65,00 | Opção IV: 09 tipos à escolha – R$ 95,00          

Inclui: 01 tipo de suco, seleção de chás importados e café coado

Salgados
Creme de abóbora com carne seca
Bolinho de arroz com parmesão
Mini croque monsier
Mini hambúrguer
Mini sanduiche integral
Coxinha de frango com catupiry
Quiche de queijo
Cuscuz com queijo
Empada de bacalhau
Empada de palmito
Croissant de queijo
Mini pastel de carne
Tostada de brioche com avocado
Torta de frango
Pamonha assada de sal

Doces
Brownie de chocolate com castanha
Cheesecake de frutas vermelhas
Strudel de maça
Croissant de chocolate
Curau de milho
Mini bolo de laranja com calda de açúcar
Mini bolo de cenoura com calda de brigadeiro
Tartalete de limão
Espetinho de frutas, acompanha mel
Sonho de leite ninho
Cocadinha de colher
Panqueca americana com calda
Bolo na xícara zero lactose
Pamonha assada de doce



Mínimo - 30 pessoas
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Lunch Box

Escolha entre as opções e crie o seu cardápio box:
Salada e Sanduiche e Sobremesa - R$ 61,00
Salada e Sanduiche e Sobremesa e Fruta - R$ 69,00
Salada e Sanduiche e Sobremesa e Fruta e Bebida - R$ 78,00

Saladas - Escolher 01 opção
Rúscula, pera, nozes e gorgonzola
Seleção de folhas verdes, cenoura, tomate cereja e queijo de bufala

Sanduiches - Escolher 01 opção
Brioche com tomate seco, búfala, manjericão e pesto
Ciabatta com abobrinha e berinjela grelhadas
Pão francês com mortadela ceratti, pasta de azeitona e queijo gruyère
Foccacia com rosbife, queijo golda, rúcula e cebola camamelizada

Sobremesa  - Escolher 01 opção
Brigadeiro de colher
Mini pudim de leite

Frutas em cubos

Bebidas  - Escolher 01 opção
Refrigerante
Água
Suco



*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Itens adicionais
Comidas
Cesta de pão de queijo especial (30 unidades) - R$78,00
Cesta de mini sanduíche (30 unidades) - R$258,00
Cesta de quitandas (30 unidades - broa ou enroladinho de queijo ou rosca) - R$92,00
Cesta de salgadinhos (30 unidades | consultar itens) - R$92,00
Bandeja de pipoca caramelizada (10 unidades de 100g cada) - R$149,00
Mini x-burguer (30 unidades) - R$309,00
Mini croissant francês de carpaccio (30 unidades) - R$320,00
Quiche (aproximadamente 08 fatias) - R$160,00
Bolo com calda ou sem calda (aproximadamente 10 fatias) - R$57,00
Bolo fit (aproximadamente 10 fatias) - R$50,00
Frutas em cubos (serve aproximadamente 10 pessoas) - R$183,00
Taça de petit four (serve aproximadamente 10 pessoas) - R$103,00

Bebidas
Água mineral sem gás lata - R$6,50
Água mineral com gás lata - R$7,50
Cafeteira 5l - R$71,00
Térmica de leite - R$30,00
Térmica de chocolate quente - R$30,00
Térmica de capuccino - R$55,00
Cápsula expresso - R$8,00
Suco em jarra 1l - R$43,00
Refrigerante lata - R$7,50



Sugestão do chefe, a escolha do chefe – R$ 117,00
Chips
05 tipos de saladas
Legumes do dia
Pães e queijos
Creme de vegetais
Frango ou peixe
Carne bovina
Carne suína
Arroz branco
Arroz composto
Massa ao molho
05 tipos de sobremesas
Bebidas não alcoólicas incluídas (água sem gás e 2 sabores de suco de frutas)
Café coado

CONDIÇÕES PARA BUFFET ALMOÇO | JANTAR
*Não privativo | Mínimo 20 pessoas
*02h de serviço, após esse período, extras serão cobrados ao consumo
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Buffet - Almoço ou jantar do Chefe



Goiano – R$ 124,00

Guariroba, cebola roxa e salsa
Seleção de folhas com queijo de traça e tomate cereja
 Repolho grelhado e tomate assado
 Ceviche do cerrado
 Salada fios de couve

 Quibe de abóbora e queijo de cabra
 Chips
 Seleção de queijos

 Creme de milho
 Arroz branquinho
 Arroz com banana
 Tutu de feijão
 Quiabo e palitos de cenoura assado
 Moqueca de pintado com banana da terra
Tulipa de frango
 Filé grelhado ao creme branco e chips de alho
 Talharim ao molho rústico de tomate

 Compotas regionais
 Frutas em cubo
 Pudim de queijo com calda de goiabada
 Ganache de doce de leite com sorvete de tapioca no cone e castanhas
 Ambrosia

Bebidas não alcoólicas incluídas (água sem gás e 2 sabores de suco de frutas)
Café coado

CONDIÇÕES PARA BUFFET ALMOÇO | JANTAR
*Não privativo | Mínimo 20 pessoas
*02h de serviço, após esse período, extras serão cobrados ao consumo
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa
*Válido para o ano 2024

Buffet - Almoço ou jantar goiano



Collection – R$ 124,00

Mix de folha 
Lâminas cenoura e pepino 
Rúcula e Romã
Radicchio com peras assadas 
Lâminas de beterraba com coalhada seca 
Envolto de carpaccio 

Burrata
Sardella 
Parmesão com redução de balsâmico e morangos 
Tapenade de azeitonas 
Brie com geleia 
Chips
Quiche de alho poro 

Arroz branco 
Arroz com castanhas 
Creme de cogumelos 
Filé grelhado ao molho de espinafre 
Pescada crosta de castanhas a fonduta
Filé de frango caprese
Berinjelas assadas com missô e mel finalizado com gergelim
Talharim em manteiga de alho 
Batatas laminadas assadas com flor de sal 

Peras em calda de vinho e ganache 
Pudim de leite
Mouse de limão 
Creme brulle com pipocas 
Ambrosia 
Cone de sorvete

Bebidas não alcoólicas incluídas (água sem gás e 2 sabores de suco de
frutas)
Café coado

Buffet - Almoço ou jantar

CONDIÇÕES PARA BUFFET ALMOÇO | JANTAR
*Não privativo | Mínimo 20 pessoas
*02h de serviço, após esse período, extras serão cobrados ao consumo
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa
*Válido para o ano 2024



Sugestão do chefe – R$ 124,00
Linguicinha fina 
Torresmo 
Mandioca frita

Mix de folhas 
Vinagrete
Laranja

Caldo de feijão preto
Feijão com paio
Feijão com calabresa
Feijão com carne de sol
Feijão com lombo suíno
Feijão composto
Arroz branco
Couve 
Banana frita
Farofinha do chefe

Abacaxi com raspas de limão 
Pudim de queijo com goiabada
Mousse de limão 

Água sem gás
02 opções de suco de frutas

Buffet - Almoço ou jantar feijoada

CONDIÇÕES PARA BUFFET ALMOÇO | JANTAR
*Não privativo | Mínimo 20 pessoas
*02h de serviço, após esse período, extras serão cobrados ao consumo
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa
*Válido para o ano 2024

Bebidas não alcoólicas incluídas (água sem gás e 2 sabores de suco de frutas)
Café coado



Sugestão do chefe, a escolha do chefe – R$ 299,00

02 couvert (servido na mesa para compartilhar)
05 tipos de saladas
Legumes do dia
Pães e queijos
Creme de vegetais
Frango ou peixe
Carne bovina
Carne suína
Arroz branco
Arroz composto
Massa ao molho
03 tipos de sobremesas

Água sem gás, suco de fruta, refrigerante tradicional e zero
Cerveja premium OU Vinho nacional

CONDIÇÕES PARA BUFFET ALMOÇO | JANTAR
*Não privativo | Mínimo 15 pessoas
*02h de serviço, após esse período, extras serão cobrados ao consumo e conforme a disponibilidade
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Buffet - Almoço ou jantar do Chefe

Laboratórios | Farmacêuticas



Adicione risoto ou massa (escolha 01 opção - R$13,00/pessoa)
Risoto de filé
Rondelli de ricota com nozes ao molho de espinafre

Work lunch – R$102,00

Saladas (escolha 02 opções)
Salada caesar
Tomate assado com queijo de bufala
Caponata de berinjela
Abóbora assada com ervas

Entrada (escolha 02 opções)
Grão de bico com vinagrete
Cuscuz tropeiro
Brusqueta

Principal (escolha 01 opção)
Picadinho de filé com farofa
Parmegiana de frango
Penne com creme de cogumelos
Moqueca de camarão

Sobremesa (escolha 01 opção)
Banoffee
Cubo de frutas
Pudim de leite
Rabanada

*Servido em descartáveis e sacola de papel
*Mínimo 30 pessoas
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Lunch Box



Comida de boteco – R$113,00
Vinagrete de azeitonas pretas
Terrine de quibe cru acompanhado com torrada síria

Mini paulistano
Mini cheese burguer

Mini quibe
Batatinha brava com crispy de bacon
Panceta com compota doce
Linguiça artesanal flambada na cachaça com chips de
mandioquinha
Dadinho coalho com geléia de pimenta tailandesa

Ilha de pastel com 03 opções de receios

Espetinho de frango com bacon
Caldinho de feijão e couve fininha
Picadinho de filé com farofa da casa
Escondidinho de carne de seca

Estação de brigadeiro de colher com acompanhamentos

Água sem gás
02 tipo de suco de frutas

*Mínimo 30 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Coqueteis | Happy Hour



Happy Transamerica Collection – R$ 136,00
Ilha de pães, frutas e queijos
Cuscuz paulista
Ceviche de salmão com milho tostado
Polenta mole com ragu de linguiça

Croqueta de frango com aioli de pequi
Creme de cabotia com crispy de carne seca
Saladinha caprese
Mini cheese burguer

Mousse de chocolate e brownie
Sorvete com doce de leite e castanha de caju

Água sem gás
01 tipo de suco de fruta

Coqueteis | Happy Hour

*Mínimo 30 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa



Happy Hour PETIT – R$ 136,00
Ilha de pães artesanais e queijos
Favo de mel e frutas
Croissant de carpaccio
Brie folhado com castanha e mel
Ceviche de tilápia com milho tostado
Quiche de alho poró
Camarão empanado na panko e geleia de pimenta tai
Mini cheese burguer

Peras ao vinho branco e ganache
Pudim de queijo com goiabada

Água sem gás
01 tipo de suco de fruta

Coqueteis | Happy Hour

*Mínimo 30 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa



Service Royal - R$ 313,00
Seleção de pães artesanais
Ceviche de pescada, finalizado com milho de mostarda tostado
Carpaccione bovino com rúcula, djon e parmesão
Folhado de polvo
Mini polpettini com molho bechamel e tomate rústico
Mini brie folhado
Camarão empanado com molho tailandês
Ravioli na manteiga trufada
Salada de bacalhau
Salada de radicchio com pera assada e nozes
Strudel de maça
Torta de capuccino

Água sem gás
01 tipo de suco de fruta

Coqueteis | Happy Hour

*Mínimo 50 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa



Service Royal 2 - R$240,00
Ceviche de tilápia, finalizado com milho de mostarda tostado
Envolto de carpaccio bovino com rúcula, djon, parmesão e fina torrada de croissant francês
Brusqueta de parma, cebola caramelizada e burrata
Brie folhado e mix castanhas no mel
Camarão empanado com molho tailandês
Ravioli na espuma de queijo
Mini polpettini com molho bechamel e tomate rústico
Galeto defumado e uva verde
Salada de radicchio com pera assada e nozes
Rabanada três leites

Água sem gás
01 tipo de suco de fruta

Coqueteis | Happy Hour

*Mínimo 50 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa



Pacotes de bebidas

Pacote I – R$ 78,00
Refrigerante lata
Cerveja Premium

Pacote II – R$ 101,00
Refrigerante lata
Espumante Nacional

Pacote III – R$ 106,90
Refrigerante lata
Cerveja Premium
Caipirinha
Cai pirosca

Pacote IV – R$136,00
Refrigerante lata
Cerveja Premium 
Espumante Nacional
Vinho Tinto Nacional
Vinho Branco Nacional

Pacote V – R$170,00
Refrigerante lata
Cerveja Premium 
Espumante Nacional
Vinho Tinto Nacional
Vinho Branco Nacional
Whisky 8 anos

*Mínimo 30 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa



Brunch Collection - R$ 106,00
Panqueca salgada com carne bovina e molho sugo | Queijos gorgonzola, parmesão, golda | Antepastos de
lagarto e berinjela | Tomate assado | Doce de doce de leite com sorvete | Ganache belga com amêndoas
caramelizadas | Banoffee | Quiche de alho poró | Terrine de queijo branco com goiabada em cubos |
Frutas em cuba | Seleção de pães | Empadas de camarão e bacalhau | Quibe cru| Chica doida | 01 tipo de
quitanda | Mini cheese burguer | Croissant de carpaccio e dijon | Ovos rancheiro | 02 tipos de suco de
fruta | Café | 01 taça de espumante por pessoa

*Mínimo 30 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa

Coqueteis | Happy Hour | Brunch



Brunch - R$ 85,00

Fixo
Queijos especiais (gorgonzola, parmesão, golda e burrata) | Charcutaria (copa, salame italiano e salame
português | Antepastos (lagarto e beringela | Salada no pote | Tomate assado | Doce de doce de leite com
sorvete | Ganache belga com amêndoas caramelizadas | Banoffee | Quiche de alho poró | Quiche com creme
inglês e peras assadas | Frutas em cubo | Seleção de pães | Terrine de quibe | Pamonha de sal, doce e moda |
01 tipo de quitanda | Risoto de cogumelos | Ovos rancheiros | Café 

Volante
Pastel de carne | Mini cheese burguer | Croissant de carpaccio | Iscas de frango com molho teryaki |
Brigadeiro de colher

*Mínimo 45 pessoas
*02h de serviço, consulte valores para 03h ou 04h de serviço
*Consulte nossa equipe para cardápios personalizados
*Acrescentar 10% de taxa de serviço, valor por pessoa
*Valor não contempla mesa posta e/ou decoração

Brunch - Servido no Dom Rosso


