Cardapio
Buffet e Coquetel
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Saladas
Salada de Tomates com Queijo Minas
Mix de folhas

Pratos Quentes

Isca de Alcatra Acebolada

Costelinha com Barbecue

Linguica Artesanal

Frango de Balde (coxinha da Asa empanada)
Isca de Tilapia

Feijao Tropeiro com Torresmo

Arroz Branco Batata Frita

Mandioca na manteiga

Moela Ensopada

Sobremesas
Mousse de Caipirinha
Pudim de Leite Condensado
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RS 76,00 por pessoa — 2h de servigo
RS 95,00 por pessoa — 3h de servico
Minimo 25 pessoas

*Cobramos 10% taxa de servigo




Saladas
Legumes Grelhados (Abobrinha, Berinjela)
Mix de folhas e Tomates

Pratos Quentes
Lombo com abacaxi
Fraldinha ao Alho
Linguica Artesanal
Asinha com Parmesao
Mussarela

Pao de Alho

Arroz Branco

Batata Assada com manteiga de Alecrim
Farofa

Vinagrete

Sobremesas

Banana Flambada, com canela e
Leite condensado

Canudinho de Doce de Leite
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RS 72,00 por pessoa — 2h de servico
RS 89,00 por pessoa — 3h de servico
Minimo 25 pessoas

*Cobramos 10% taxa de servigo




Saladas

Mix de folhas com tomates (Alface, espinafre, agridozinho dagua,
tomates)

Salada mineira (Jild, cebola roxa, ovo de codorna, pimenta biquinho e
alho torrado)

Salada de moranga (Moranga cozida ao vinagrete)

Pratos Quentes

Arroz Branco

Arroz com Alho e Cheiro Verde

Feijao comum

Feijao Tropeiro ou Tutu de Feijao

Torresmo

Angu

Couve

Frango com Quiabo RS 72,00 por pessoa — 2h de servico
Vaca Atolada RS 89,00 por pessoa — 3h de servico
Costelinha ao Molho de Rapadura Minimo 25 pessoas
Sobremesas

Mousse Romeu e Julieta (queijo e goiabada) Pudim de Doce de leite *Cobramos 10% taxa de servigo

Arroz Doce ou Mingau de Milho Verde
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Saladas

Mix de Folhas e Tomates

Laranja

Vinagrete Picante com Caldo da Feijoada
Pratos Quentes

Feijoada do Chef

(Paio, calabresa, bacon, pezinho de porco, rabinho)
Arroz Branco

Arroz com Alho Farofa

Crisps de couve

Sobremesas

Mousse de Caipirinha

Torta de Palha Italiana
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RS 62,00 por pessoa — 2h de servigo
RS 77,00 por pessoa — 3h de servigo
Minimo 25 pessoas

*Cobramos 10% taxa de servigo
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Saladas

3 Variedades de Saladas

Pratos Quentes

2 Opcoes de Arroz (sendo um branco)
Feijao

1 Opgao de carne bovina

1 Opg¢ao de frango

2 Acompanhamentos / guarnicoes
1 Variedade de massa
Sobremesas

Pudim de leite

RS 62,00 por pessoa — 2h de servico
RS 77,00 por pessoa — 3h de servigco
Minimo 25 pessoas

*Cobramos 10% taxa de servigo

SOLLAIR  esuites




Saladas

4 Variedades de Saladas

Pratos Quentes

2 Opcoes de Arroz (sendo um branco)
Feijao

1 Opcao de carne bovina

1 Opcao de frango

1 Opgao de peixe

2 Acompanhamentos / guarni¢oes

2 Variedades de massas

Sobremesas

Mousse de Chocolate com Vodka
Panna Cotta com Calda de Frutas Vermelhas

RS 62,00 por pessoa — 2h de servigo
RS 77,00 por pessoa — 3h de servigco
Minimo 25 pessoas

*Cobramos 10% taxa de servigo
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Faca uma escolha entre as entradas, pratos principais e sobremesas:

Entrada

Opcao 1 - Palmito pupunha grelhado, musseline de alho pord e mini ruculas
Opc¢ao 2 - Tomate recheado com blend de queijos, regado com molho pesto

Menu principal

Opcao 1 - Tornedor de filet (150g) ao molho de vinho e especiarias, com
risoto de améndoas

Opcao 2 - Tilapia crocante ao molho de maracuja com mix de legumes
salteados no azeite de alecrim

Opcao 3 - Conchiglioni de peito de peru ao creme de cogumelos

Sobremesas
Opcao 1 - Cheese Cake de frutas vermelhas
Op¢ao 2 - Mousse de meio amargo com vodka
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RS 119,00 por pessoa
Minimo 10 pessoas
Até 2h de servico

*Cobramos 10% taxa de servigo




Frango com catupiry: Molho pomodoro, mussarela, frango desfiado,
catupiry e orégano

Marguerita Gourmet: Molho pomodoro, mussarela de bufala, tomate
sweet grape e pesto de manjericao

A Moda: Molho pomodoro, mussarela, presunto, piment3o, cebola,
champignom, azeitona e orégano

Sollar: Molho pomodoro, mussarela, peito de peru, requeijao, cebola e
raspas de limao siciliano

Calabresa: Molho pomodoro, mussarela, calabresa, cebola, azeitona e
orégano

Mineira: Molho pomodoro, mussarela, bacon, milho, pimenta
biquinho, cebola, queijo canastra e orégano

RS 66,00 por pessoa — 2h de servigo
RS 82,00 por pessoa — 3h de servigo

Minimo 25 pessoas
RODIZIO DE DOMINGO A QUARTA-FEIRA

Pizzas Doce: Banana com canela e leite condensado ou Brigadeiro

*Cobramos 10% taxa de servigo
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CARDAPIO COQUETEL

Na tabela abaixo vocé encontrara os valores dos coquetéis, e logo apds a descricao.

R MONTAGEM DURACAO: DURACAO: DURACAO:
MINIMA 02 HORAS 03 HORAS 04 HORAS
20

COQUETEL ESUITES RS 64,00 RS 80,00 RS 90,00
COQUETEL SOLLAR 30 RS 69,00 RS 86,00 RS 96,00

MESA DE ANTEPASTOS SUPERIOR 20 RS 74,00 RS 92,00 RS 102,00
MESA DE ANTEPASTOS LUXO 30 RS 79,00 RS 99,00 RS 109,00

*Cobramos 10% taxa de servigo
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LAGOA SANTA




Frios
Canapé de tomate seco
Canapé de pasta de queijo e damasco
Leves
Mini quiche de alho poré
Vol au vent de palmito com requeijao
Quentes
Rissole napolitano
Dadinho de tapioca
Cubo de frango no palito com molho parmesao
Brochete de lombo
Consumé
Escondidinho de aipim com carne seca
Sobremesa
Mousse de chocolate no copinho

*SERVICO VOLANTE*

Frios
Ceviche de Peixe Branco
Waldorf na taca
Mini salada caprese
Bruschetta de sweet grapee
Leves
Mini quiche de alho poro
Vou Au Vent de brie com damasco
Quentes
Pastel de angu
Brochete de filé mignon
Croqueta de carne seca com barbecue
Batatinha baby recheada com cheddar e bacon
Prato Quente
Penne com dois molhos a escolha
(Ao sugo, pesto, quatro queijos ou ragu de carne ¢/ champignon)
Sobremesa
Cremoso de doce de leite com chantilly de café
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Cestas de Paes Rusticos
Selecao de queijos
Parmesao, gorgonzola e minas curado
Selegao de frios
Presunto, lombo canadense e salaminho
Selegao de castanhas e frutas
Castanha de caju, castanha do para e amendoim
japonés, uva e morango
Conserva
Azeitona, ovos de codorna e chutney de tomates
Geleia
Frutas Vermelhas
Pastas
Azeitona e manteiga de ervas

Cestas de P3es Rusticos
Selecao de queijos

Parmesao, gorgonzola, gouda, queijo, minas curado e

requeijao em raspas
Selegao de frios
Presunto, peito de peru, lombo canadense,
presunto de parma e salaminho
Selecao de castanhas e frutas

Castanha de caju, castanha do para, amendoim japonés,

uva, morango e figo
Conservas
Azeitona, ovos de codorna, palmito,
chutney de tomates e caponata
Geleias
Frutas vermelhas e damasco
Pastas
Tomate seco, azeitona e manteiga de ervas
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MONTAGEM | DURAGAO: | DURAGAO: DURAGAO:
SR AIRE MINIMA 02 HORAS 03 HORAS 04 HORAS

Agua, refrlgerante e suco RS 22,00
Agua, refrigerante, suco, coquetel s/ alcool 12 RS 27,00
Agua, refrigerante, suco, cerveja (Amstel) 12 RS 48,00
Agua, refrigerante, suco, vinho e cerveja (Amstel) 12 RS 65,00
Agua, refrigerante, suco, whisky, cerveja (Amstel) 12 RS 69,00
Agua, refrigerante, suco, whisky, vinho e cerveja (Amstel) 12 RS 85,00
OBSERVACOES
* Espumante — Preco por garrafa, consultar carta;
** Pacotes com Cerveja Heineken tem o acréscimo de 35%;
*** Taxa de rolha — RS 35,00 por garrafa;
**%* Agya, refrigerante e suco — Servidos em jarra

SOLLAR esuites

RS 26,00
RS 32,00
RS 58,00
RS 77,00
RS 83,00
RS 99,00

*SERVICO VOLANTE*

RS 30,00
RS 35,00
RS 67,00
RS 89,00
RS 95,00
RS 109,00

*Cobramos 10% taxa de servigo




® Prazo para contratacao dos servicos com o minimo de 72 horas de antecedéncia;
* As reservas somente serao confirmadas mediante o pagamento de 50% sobre o valor total;
e Cancelamentos e/ou altera¢des de eventos somente serdo aceitos com 72 horas de antecedéncia;
e Cobramos 10% de taxa de servico;
e Para efeito de cobranca, o numero de participantes sera contabilizado conforme o contratado. Caso
este niUmero seja ultrapassado, a cobranca sera de acordo com o numero real de participantes;
* Trabalhamos com uma margem de 5% do numero de pessoas caso exceda a quantidade citada no
documento de confirmacao;
* Nos coquetéis, as solicitacdes de bebidas excedentes ao documento de confirmacao, poderao ser
servidas e cobradas no preco de cardapio do restaurante;
e Todos os eventos deverao ter horario para inicio e término;
e Almoco e/ou Jantar no maximo 3 horas de duracgdo;
e Por questdes de seguranca alimentar, os itens deverao ser consumidos durante o evento, portanto é
proibida a retirada de alimentos das dependéncias do restaurante e/ou hotel;
¢ N3o é autorizado a entrada de alimentos de fora do hotel, exceto bolos de aniversario e docinhos, necessario
avisar com antecedéncia
® Eventos que ultrapassem as 23:00 horas terdo que ser consultados;
eSera cobrada uma taxa de 20% no valor total do evento para cada hora excedente constante na

solicitacao.
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Setor de Eventos eSuites Transamerica Lagoa Santa

Angélica Alves - Analista de Eventos
Eduarda Avelar — Supervisora de Reservas

E-mail: eventos.esls@ahi.com.br
Telefone: (31) 3688 1254

Instagram:
@sollarrestaurante
@esuiteslagoasanta
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