ALMOCO

Dia das Maes

MESA DE ANTEPASTOS:

Paes
Focaccia, pdo de fermentagdo natural e manteiga de ervas.

Queijos

Colonial, brie parmesdo e burrata com pesto.

Charcutaria

Salame, copa e presunto cru.

Salada

Mix de folhas com presunto e pesto.

Geléias Compotas

Frutas amarelas, figo, uvada.

Antepastos Frescos

Tabule de grdo de bico, carpaccio de lagarto com
queijo parmesdo e mostarda dijon, terrine de
gorgonzola com figo e ceviche de salmdo.
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PRATO PRINCIPAL:

Filé grelhado com demi glace, risoto caprese de

tomates assados, manjericdo nozes e mini ricula.
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SOBREMESA:

Torta de chocolate branco com frutas vermelhas

sobre crocante de limdo e sorvete de baunilha em fava.
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PARA FINALIZAR:

Mesa de café, chd e petit four.

VALOR: RS 250,00 POR PESSOA

CASACURTA



